
Aperitivo 
et Antipasti

A vous de choisir comment 
vous souhaitez débuter votre repasFocaccia genovese maison ...........................4,50 €

FORMAGGIO
Mozzarella di Bufala ........................................ 7,50 €
Burrata Pugliese ............................................... 7,50 €
Burrata à la truffe blanche ........................13,50 €
Assortiment de fromages ........................... 11,50 €
Assiette de Parmesan affiné 18 mois ..... 7,50 €

SALUMI portion de 50 g
Jambon cru italien ...........................................5,50 €
Spianatta (chorizo italien) ...........................5,50 €
Coppa ...................................................................  5,50 €
Jambon blanc à la truffe ...............................8,50 €
Involtini au chèvre ........................................... 7,50 €

PESCI
Poulpes croustillants et sa rouille ........ 10,00 €
Moules gratinées ............................................. 8,00 €
Couteaux gratinés en persillade ...............9,50 €
Brandade de morue et focaccia .............9,50 €
Poulpes à la marseillaise ..............................9,50 €

VERDURA
Tomates au pesto ............................................. 7,50 €
Artichauts poivrade marinés ...................... 7,50 €
Tomates confites .............................................. 7,50 €
Poivrons farcis à la ricotta .......................... 7,50 €

Salaison italienne ..... 20,00 €
Assortiment de charcuteries 
italiennes

Bistrot .............................23,00 €
Assortiment de charcuteries et de 
fromages italiens

Terre & mer ................. 38,00 €
Tartare de bœuf, araignée de 
cochon grillée, poulet croustillant 
à l’italienne, tartare de saumon, 
acras de morue, couteaux et 
moules gratinés, sauce tartare, 
focaccia

Planches à partager



Salades

Salad’bowl

Salades
Roma ............................................................17,50 €
Mortadelle, stracciatella, carpaccio de tomate 
et melon, laitue croquante, olives noires et 
basilic

Maraîchère ..............................................17,50 €
Mozzarella di bufala panée, cœur de laitue,  
insalata de fèves, tomates, oignon, poivron 
jaune et olives noires, crème citronnée à la 
ciboulette

Caprina ...................................................... 18,00 €
Croustillant de fromage de chèvre pané,  
œuf poché et pancetta grillée, salade,  
champignons de Paris, radis, oignon rouge 
et noix

Rotini Siciliani ........................................................................19,00 €
Insalata di Rotini pasta, émincé de salami et billes de mozzarella, tomates cerise, 
concombre, poivron rouge, oignon rouge et huile de pesto maison

Vegetariano Bowl....................................................................18,00 €
Feta, insalata de pois chiche, artichauts, tomates cerise, concombre, olives noires, 
focaccia et vinaigrette au basilic et citron confit

Bar à

Choisissez votre mozzarella 
et votre garniture

• Di Bufala Campana
• Burrata
• Burrata à la truffe blanche
Norvégienne ...................... 26,00 €
Saumon mariné façon gravlax, roquette 
et salade de tomates cerise au pesto de 
basilic, focaccia

Dolce vita ...........................21,00 €
Assortiment de charcuteries italiennes, 
artichauts contadina et focaccia

Carpaccio de tomate ........21,00 €
Au pesto et focaccia

mozza
Agosto ........................................................ 18,00 €
Émincé de poulet croustillant à l’italienne,  
œuf dur, salade, copeaux de parmesan, 
tomates, croûtons de focaccia, olives noires, 
sauce Cesare

Fresco ......................................................... 16,00 €
Burrata crémeuse et gaspacho verde au basilic,  
toasts de focaccia et jus d’herbe

Sosta .............................................................17,00 €
Burrata, melon, tomates et avocats éminincés, 
salade, crème de balsamique et pignons de pin



Pasta
Linguine alla carbonara ..............................................15,00 €
Guanciale, œuf et parmesan, comme en Italie
Alla genovese ......................................................................16,00 €
Basilic, pignon, parmesan et jambon de Parme. C’est simple 
et on les mange toute l’année
Alla vongole  ........................................................................19,00 €
Palourdes, petites seiches et moules, revenues au vin blanc 
et à la persillade

Ravioli aubergine parmesan .................................... 18,50 €
A la crème de basilic, tranchettes de coppa, noix, 
gratinés au parmesan

Ravioli pissaladière .........................................................17,50 €
A la sauce tomate, gratinés à la chapelure, persillés
Gnocchis salla truffo .....................................................21,00 €
Gratinés à la burrata, crème de truffe et parmesan
Lasagne classico ...............................................................17,50 €
Mille-feuille de sauce bolognaise, sauce béchamel, 
gratinée à la mozzarella di bufala

Risotto agli Spinaci .......................................................19,50 €
Croustillant de saumon et épinards frais, copeaux de 
parmesan
Risotto al polpo............................................................... 26,00 €
Tentacule de poulpe grillé et risotto aux poivrons confits

Risotto



Tartare de bœuf classique ................................... 15,00 €
Mariné au basilic et parmesan, servi avec sa sauce préparée, 
accompagné de frites et de salade verte

Tartare de bœuf double .........................................23,00 €
Tartare de bœuf à l’italienne .............................23,00 €
Burrata, échalotes, câpres, olives noires, copeaux de parmesan, 
tomates confites et pesto

Tartare de saumon .................................................... 18,50 €
Mariné au basilic et citron jaune, dés de mangue, 
accompagné de frites et salade
Ceviche de lieu jaune ...................... 18,50 €
Au lait de coco et citron vert, rougail de tomates, 
servi avec des frites et de la salade

Tartares et carpaccios
Carpaccio de bœuf classique ...............................14,50 €
Copeaux de parmesan, câpres et olives noires,  
accompagné de frites et de salade verte
Carpaccio de bœuf Carciofo .................................16,50 €
Artichauts marinés, copeaux de parmesan, câpres  
et olives noires, accompagné de frites et de salade verte

Menu Bambino jusqu’à 10 ans 12 €

Coca-cola ou jus de fruits ou Orangina ou Ice Tea ou diabolo ou sirop

••••
PLAT AU CHOIX PARMI :

Pizza milanaise ou Pâtes sauce bolognaise ou carbonara

ou Chick’n chips accompagné de légumes, frites ou pâtes

••••
Glace ou salade de fruits



Seiche grillée et sa rouille ....................21,00 €

Filet de Bar à la milanaise .................... 23,00 €
Huile citron/basilic, salade au fenouil

Parilllada del mar ........................................31,00 €
Seiches, croustillant de saumon, gambas, cabillaud, 
supions, moules et palourdes

Dos de Saumon à l’unilatéral ...............18,50 €
Accompagné de son fromage blanc à la ciboulette

Poissons
Escalope de veau à la milanaise .............................................................. 18,00 €
Noix d’entrecôte 250 g .................................................................................. 25,00 €
Brochette d’araignée de cochon aux poivrons confits ......................19,50 €
Magret de canard entier à la plancha sauce aux figues et noix..29,00 €
Demi-magret de canard ................................................................................ 18,00 €
T-bone de veau aux morilles ...................................................................... 25,00 €
Côtelette d’agneau à la persillade (en fonction des arrivages) .................. 25,00 €

Garnitures légumes du moment, polenta, frite, salade, 
pâtes (au pesto, sauce tomate ou nature)

Supplément sauce sauce au poivre, sauce au gorgonzola 
sauce figues et noix, sauce au Pélardon, rouille ................................................. 1,50 €

Viandes

Italien ...................................................................19,50 €
Haché de bœuf, coppa, scarmozza, pesto,  
tomates fraîches, oignon, roquette, frites

Ducky Burger ..................................................21,00 €
Haché de canard, galette de pommes de terre,  
confit d’oignons, pélardon, tomate, frites et salade

Burgers
Tous les jeudis, vendredis et 
samedis soir
bœuf, canard, veau ou cochon
nous vous proposons une 
sélection de nos meilleures 
viandes

BARBECUE 
PARTY



Les Blanches
Bacon Groovy Nouveau  ...................15,00 €
Crème, oignon, poitrine, poulet, sauce barbecue, 
sauce samouraï, emmental
La Boursine Nouveau  ....................... 14,50 €
Crème, jambon blanc, dés de Boursin, emmental
La Valtellina Nouveau  ...................... 14,50 €
Crème, mortadelle, pistache, burrata et basilic
Truffette .....................................................17,50 €
Crème fraîche, jambon à la truffe, oignons, 
champignons, emmental
Marcellino .................................................14,00 €
Crème fraîche, lardons, oignons, champignons, 
jambon cuit, emmental
Calabrese .................................................. 13,50 €
Crème fraîche, Pélardon (fromage de chèvre), 
emmental
Rescalore .................................................. 15,50 €
Crème fraîche, saumon fumé,  
mozzarella di bufala, roquette, pesto
Capretta .................................................... 15,50 €
Crème fraîche, fromage de chèvre et miel, speck, 
amandes effilées et roquette, pesto, emmental
Nîmoise ...................................................... 15,50 €
Crème, brandade, spianata, courgettes, persillade, 
mozzarella

Les Bases Tomate
Napolitaine ...............................................15,00 €
Tomate, mozzarella di bufala, jambon cru,  
parmesan, pousses d’épinard, pesto
Spianata ..................................................... 15,50 €
Tomate, tomates cerises et tomates confites, 
spianata, copeaux de parmesan et mascarpone
Indienne ..................................................... 14,50 €
Tomate, poulet au curry, poivrons et oignons, 
emmental

Margarita .................................................. 11,00 €
Tomate, emmental

Milanese ....................................................12,00 €
Tomate, jambon, emmental

Regina .........................................................14,00 €
Tomate, champignons, jambon, emmental

Sicilienne ..................................................12,00 €
Tomate, anchois, câpres, emmental

Andalouse  ................................................ 12,50 €
Tomate, poivrons, chorizo, œuf, emmental

Acapulco ....................................................13,00 €
Tomate, viande hachée, poivrons, oignons, emmental

Di Bufala .................................................... 15,50 €
Tomate, mozzarella di bufala, pesto,  
tomates cerises, roquette

Fromagère ................................................14,00 €
Tomate, chèvre, gorgonzola, emmental

4 Saisons ................................................14,00 €
Tomate, poivrons, cœurs d’artichauts, aubergines, 
champignons, emmental

Pescatore ............................................... 16,50 €
Tomate, seiche, noix de St Jacques marinées  
à l’huile d’olive et au citron, crevettes, emmental

Corsica ................................................... 16,50 €
Tomate, emmental, figatelli, aubergines, roquette, 
brousse

Les Calzones
Volcano ....................................................14,00 €
Tomate, jambon, champignons, emmental, œuf

Samouraï ................................................ 15,50 €
Sauce tomate, viande hachée, oignons, chorizo, 
emmental, sauce Samouraï

D’Aost ........................................................ 15,50 €
Crème fraîche, poitrine fumée, pommes de terre, 
reblochon, emmental

Cappellano di Burrata
Al Salmone ............................................... 14,50 €
Aumônière de pâte à pizza farcie de burrata,  
saumon fumé, tomates et pesto à la genovese
Al prosciutto ........................................... 14,50 €
Aumônière de pâte à pizza farcie de burrata,  
jambon cru, tomates et pesto à la genovese

pizza



Boissons chaudes
et spécialités italiennes

Tiramisu classique..................................................8,00 €
Tiramisu aux framboises ......................................9,00 €
Spéculos et caramel au beurre salé
Tiramisu al lemon ................................................... 8,50 €
Au Limoncello, brisure de crumble et lemon curd
Brownie « maison » aux noix de pécan .........8,00 €
S.C.M ............................................................................ 8,50 €
Tarte sablée citron meringué, coulis de fruits rouges
Fonduta di cioccolato ............................................ 8,50 €
Morceaux de fruits frais et guimauve à « tremper » dans 
notre sauce chocolat
Panna cotta au Limoncello .................................8,00 €
Salade de fruits frais.............................................8,00 €
L’Enorme profiterole ..............................................9,00 €
Choux des Garrigues .............................................9,00 €
Assiette de fromage italien ...............................11,50 €

 Espresso con panna .............. 3,50 €
Crème fouettée
Café affogato ...........................7,50 €
Crème glacée à la vanille,  
arrosée de café serré et chaud
Cappuccino ............................. 5,50 €
Café double, crème fouettée vanillée,  
poudre de cacao
Espresso Corretto.................. 5,50 €
Café et grappa (eau-de-vie italienne  
servie dans un petit verre)

•    Café ...........................................  2,30 €
•     Double café .............................. 4,60 €
•   Café allongé ............................. 2,40 €
•   Décaféiné  ...............................  2,60 €
•   Café frappé  ............................. 5,00 €
•   Noisette ....................................  2,80 €
•   Déca noisette .......................... 2,80 €
•   Grand crème ............................ 4,80 €
•    Irish-Coffee ..............................8,00 €
•    Thé – Infusion ......................... 3,80 €
•   Thé parfumé ............................. 3,80 €

Desserts

Café gourmand ....................... 8,00 €
Déca gourmand ....................... 8,00 €
Thé gourmand ......................... 8,00 €

Accompagné d’un mini tiramisu 
au café ou autre
Café bricole .............................. 5,50 €
Déca bricole .............................. 5,50 €
Thé bricole ................................ 5,50 €

Café et 
thé gourmand

Coupe de 
glaces, 

consultez 
notre carte


